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GALA ABENDESSEN
Samstag, 27. April 2024
Auf See, mit Kurs auf New York / USA

VORSPEISEN
*Lachs Tatar & Keta Kaviar
Honig-Senf-Gemiisestipp ~ Blinis

oder

*Rinder Carpaccio ,,Classico*

SALAT
Romersalat ~ Sesam-Rohkost ~ Togarashi-Dressing

SUPPE
Tafelspitzessenz ~ Broselknodel

SORBET
Cassis ~ Lillet ~ Grenadine

HAUPTGERICHTE
Alaska Heilbuttschnitte
Beurre Blanc ~ Spargel ~ Ofentomate ~ Bratkartoffelscheiben

oder

*Portwein-Kalbsriicken
Waldpilze ~ Gemiisebiindchen ~ Sahne-Kése Kartoffeln

DESSERTS
,,Mango-Variation”
Erdnussbutter-Crépe ~ Schoko Fudge ~ Eiscreme

Munster Kise-Ananas Tart Tartin ~ Essigkirschen
Kleine Naschereien
* Der Konsum von rohen oder ungeniigend gekochten Eiern, Wurst, Schweine-, Rind-, Kalb- oder Lammfleisch,

Gefliigelfleisch, Meeresfriichten, roh mariniertem oder rohem Fisch kann das Risiko von Lebensmitteler-
krankungen stark erh6hen, besonders, wenn Sie unter bestimmten gesundheitlichen Problemen leiden.

* X

GEDECK
Butter, Auberginenmus, Getriiffelter Quark , Brotauswahl

VEGETARISCHES MENU
Gemiise-Carpaccio
WalnuB-Karamell ~ Heidelbeer-Vinaigrette

kk
Romersalat ~ Sesam-Rohkost ~ Togarashi-Dressing
%k
Karotten-Safranschaumsuppe
kok
Cassis ~ Lillet ~ Grenadine
%k
Falafel mit Minzgemiise und Arabic-Schmand

kk

,,Mango-Variation”
Erdnussbutter-Crépe ~ Schoko Fudge ~ Eiscreme

kk

Kleine Naschereien

WEINEMPFEHLUNG
2020 Pouilly Fumé 2021 Chateauneuf du Pape T¢légramme
Weingut Les Vignes de St. Laurent Vignoble Brunier
Burgund / Frankreich Rhone / Frankreich
0,751 34,00 € 0,751 47,00 €

* Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish, or eggs may increase your risk for foodborne
illness, especially if you have certain medical conditions.



